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‘ NOTA ACLARATORIA SOBRE EL REAL DECRETO 1086/2020

1. REGIMEN TRANSITORIO PARA SALAS DE TRATAMIENTO DE CARNE DE RESES DE LIDIA

1.1. BASE LEGAL

El Real Decreto 1086/2020, de 9 de diciembre, por el que se regulan y flexibilizan determinadas
condiciones de aplicacidon de las disposiciones de la Unidn Europea en materia de higiene de la
produccién y comercializacion de los productos alimenticios y se regulan actividades excluidas
de su dmbito de aplicacién establece los requisitos para la comercializacién de carne de reses
lidiadas y deroga el Real Decreto 260/2002, de 8 de marzo, por el que se fijan las condiciones
sanitarias aplicables a la produccién y comercializacién de carnes de reses de lidia.

El RD 1086/2020 establece en su articulo 5 que los pequefios mataderos, incluidos aquellos que
solo faenan animales sacrificados de urgencia (como se consideran los animales lidiados), estén
exentos del cumplimiento de ciertos requisitos estructurales.

En su articulo 24 se incluye la obligacién de que las reses sangradas se trasladen a un matadero
en el que se procedera a su desuello, evisceracidn y faenado.

No obstante, la disposicidn transitoria Unica del RD 1086/2020 establece un periodo de dos afios
desde la entrada en vigor de este real decreto, en el que la carne de reses lidiadas también se
podra seguir obteniendo y comercializando en los términos previstos en el Real Decreto
260/2002. Al final de dicho plazo, las salas de tratamiento de reses de lidia autorizadas antes de
la entrada en vigor de este real decreto, que quieran seguir obteniendo y comercializando carne
de reses lidiadas, deberan estar autorizadas como mataderos o bien como mataderos cuya Unica
actividad sea el faenado de animales sacrificados de urgencia fuera del matadero

1.2. CONSIDERACIONES

La intencién de la norma es que las actuales salas de tratamiento de reses de lidia e incluso
algunos desolladeros, con algunas modificaciones estructurales, puedan “reconvertirse” en
mataderos adaptados, que solo reciben animales sacrificados de urgencia. De esta forma el
desuello, evisceracion, faenado, inspeccién post mortem y consiguiente comercializacion, se
realizardn de conformidad con los Reglamentos de Higiene de la Unidn Europea. Por lo tanto, la
carne de reses lidiadas obtenida en mataderos autorizados llevara el marcado sanitario oval y
se podrd comercializar de igual manera que cualquier otra canal de bovino dentro de la UE.

Se ha incluido una nueva a actividad en el RGSEAA para inscribir a estos mataderos. Se incluiran
en la clave 10, actividad 85. Mataderos que tnicamente reciben animales sangrados.

Para que los establecimientos tengan tiempo suficiente para esta “reconversiéon” se ha
establecido un periodo transitorio de dos afos.

Durante este periodo, las actuales salas de tratamiento de reses de lidia autorizadas pueden
seguir comercializando carne de lidia como venian haciendo hasta ahora, sujetas por tanto a las
restricciones del Real Decreto 260/2002, entre otras:
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- Llevaran la marca de inspeccién veterinaria circular con la «L» mayuscula y, en su caso,
el nimero de autorizacion del establecimiento en el RGSEAA (articulo 4).

- No se podra picar ni utilizar en la elaboracidn de productos y preparados carnicos o de
otros productos de origen animal.

- Sélo podrdn ser objeto de intercambios intracomunitarios si existe una autorizacion
especifica de recepcion por parte del Estado miembro de destino y de exportacion si el
pais tercero ha autorizado expresamente el envio de las mismas.

Aguellas salas de tratamiento o desolladeros que se vayan autorizando como mataderos, podran
ya comercializar su carne conforme al RD 1086/20. Esta carne llevara el marcado sanitario que
contempla el Reglamento de Ejecucion (UE) 2019/627 y, por tanto, podra comercializarse dentro
de la Unidn Europea sin las restricciones que establecia el Real Decreto 260/2002.

1.3. CONCLUSION

Hasta el 11 de diciembre de 2022, momento en el que finaliza el periodo transitorio de dos anos,
las salas de tratamiento de reses de lidia podrdn seguir operando como hasta el momento,
estando sujeta la carne obtenida a las restricciones que establecia el Real Decreto 260/2002. Por
otro lado, las salas y desolladeros que obtengan la autorizacion como mataderos que solo
reciben animales sangrados, una vez incluidas en el RGSEAA como tales, podrdn comercializar la
carne obtenida de acuerdo con lo establecido en el Real Decreto 1086/2020.

A partir de esa fecha, la carne de reses lidiadas solo podrd obtenerse en mataderos o en
mataderos que solo reciben animales sacrificados de urgencia.

2. DOCUMENTACION DE TRASLADO DE RESES DE LIDIA SANGRADAS AL MATADERO.

2.1. BASE LEGAL

El Real Decreto 1086/2020, de 9 de diciembre, por el que se regulan y flexibilizan determinadas
condiciones de aplicacidn de las disposiciones de la Unién Europea en materia de higiene de la
produccién y comercializacidn de los productos alimenticios y se regulan actividades excluidas
de su ambito de aplicacion, en su articulo 11 establece que el sacrificio de las reses de lidia
lidiadas o corridas, tendrd la misma consideracion y debera cumplir los mismos requisitos que
los casos en los que se precisa un sacrificio urgente de un animal fuera del matadero.

El articulo 23 sobre comercializacién de carne de ungulados domésticos sacrificados de urgencia
fuera del matadero, establece que, para la comercializacidén de sus carnes, deberd_cumplirse lo
establecido en el capitulo VI de la seccidn | del anexo Ill del Reglamento (CE) n.2 853/2004 del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004. Los animales irdn acompafiados al
matadero de la declaracién del operador que los haya criado, que incluya la informacion de la
cadena alimentaria prevista en el Real Decreto 361/2009, de 20 de marzo, por el que se regula
la informacion sobre la cadena alimentaria que debe acompanfiar a los animales destinados a
sacrificio, y el certificado del veterinario oficial que realiza la inspeccidon «ante mortem», cuyo
modelo se establece en el anexo V del Reglamento de Ejecucién (UE) 2019/628 de la Comision
de 8 de abril de 2019, relativo a los modelos de certificados oficiales para determinados animales
y mercancias y por el que se modifican el Reglamento (CE) n.2 2074/2005 y el Reglamento de
Ejecucion (UE) 2016/759 en lo que se refiere a dichos modelos de certificados. Esta declaracién
del operador debera ajustarse al modelo y contener los datos minimos recogidos en el anexo Il




Por ultimo, el articulo 24 sobre comercializacidn de carne de reses lidiadas, establece que “sin
perjuicio de lo establecido en el articulo 23, la carne de reses lidiadas se obtendra de acuerdo
con los siguientes requisitos adicionales:

(...)

d) Los animales iran acompafiados al matadero del documento de traslado de reses lidiadas
sangradas, cumplimentado y firmado por el veterinario de servicio designado, cuyo modelo
figura en el anexo IV. Dicho documento se considerara equivalente al certificado del veterinario
oficial, mencionado en el articulo 23, e incluird cuantas observaciones haya realizado y las
anomalias detectadas, asi como la toma de muestras bioldgicas que haya efectuado, en su caso,
con indicacion del motivo de las mismas”.

2.2. CONSIDERACIONES

Se han planteado dudas sobre quién debe emitir la declaracidn del anexo lll, si el operador que
ha criado a los animales o el operador del festejo, o si solo es necesario que lleguen al matadero
con el documento de traslado del anexo IV.

2.3.CONCLUSIONES

La documentacion que debe acompanar a las reses sangradas al matadero, de acuerdo con lo
establecido en los articulos 23 y 24 del real decreto, sera:

e Declaraciéon del operador que incluya la informacién de la cadena alimentaria prevista
en el Real Decreto 361/2009, que debera ajustarse al modelo y contener los datos
minimos recogidos en el anexo lll. Esta declaracién deberd ser emitida por el operador
de la plaza, que debera recabar la informacidn necesaria del operador anterior.

e Documento de traslado de reses lidiadas sangradas, cumplimentado y firmado por el
veterinario de servicio designado, cuyo modelo figura en el anexo IV.

Asi, las reses deberan llegar al matadero acompafadas de la declaracién del operador (anexo lll)
y del documento de traslado de reses lidiadas sangradas (anexo 1V)

3. COMIDAS TESTIGO EN ESTABLECIMIENTOS DE COMIDAS PREPARADAS SUJETOS A
INSCRIPCION EN EL RGSEAA.

3.1. BASE LEGAL

El articulo 30 del RD 1086/2020 fija las condiciones en que deben recogerse las comidas testigo
en determinados establecimientos, estableciendo que:

Estas comidas testigo se recogerdn tras la elaboracion y estardn claramente identificadas y
fechadas, conservadas en refrigeracion a una temperatura igual o inferior a cuatro grados
centigrados durante un minimo de siete dias y la cantidad corresponderd a una racion individual
de como minimo cien gramos.

3.2. CONSIDERACIONES

Este articulo ha sido objeto de varias consultas, tanto por parte de las autoridades competentes
como por parte de operadores alimentarios que han puesto de manifiesto, por un lado, la




dificultad logistica que entrafa para algunos establecimientos el mantenimiento en
refrigeraciéon durante una semana vy, por otro, dudas sobre la posibilidad de crecimiento a esa
temperatura de algunos microorganismos durante ese periodo.

Si bien la congelacién de las comidas testigo puede dificultar la posibilidad de recuperacién y
posterior identificacién de algunos microorganismos, en la normativa anterior se permitia y
parece necesaria cierta flexibilidad en ese sentido.

Adicionalmente, hay que tener en cuenta que actualmente se esta trabajando en un proyecto
de real decreto por el que se regulan determinados requisitos en materia de higiene de la
produccién y comercializacién de los productos alimenticios en establecimientos de comercio al
por menor, en el que estd prevista la modificacion del articulo 30 del RD 1086/2020
incorporando la posibilidad de conservacion de las comidas testigo en congelacion, entre otras
cuestiones.

3.3. CONCLUSION

Hasta que se lleve a cabo la modificacion del articulo 30 del RD 1086/2020 cabe interpretar que
las comidas testigo que deben recoger los establecimientos de comidas preparadas indicados
en dicho articulo pueden conservarse en congelacién, puesto que se haria a una temperatura
inferior a cuatro grados centigrados, conforme a lo que establece el citado articulo.

NOTA IMPORTANTE: Esta nota, que debe ser entendida en su integridad y nunca de modo
parcial, cumple una funcién meramente informativa, careciendo, por tanto, en el plano
juridico, de valor vinculante alguno




